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Für das milde und fein-würzige Bio Holzbottich-Sauerkraut von Familie Möstl 
aus dem steirischen Premstätten werden hochwertigste Krautsorten auf 
traditionelle Art und Weise biologisch vergoren. Eine schonende Vergärung 
im Lärchenholzbottich, keine chemische Konservierung und Verzicht auf 
Pasteurisierung sind die Basis für seinen unverwechselbaren, ausgewogenen 
Geschmack.
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